
5 e 6 luglio dalle ore 20.30

ULTERIORI DETTAGLI SU 
www.grigiosummerfriends.it 
O CHIAMANDO IL 348.5267524

DEGUSTA 
LA CENA 
SERVITA

Prezzo

€ 200

inclusi acqua, coperto (stoffa e porcellana), 
pane, schiacciata artigianale ed una bottiglia 
di Patriota 24 mesi, inclusi 4 calici logati GSF 
che resteranno vostri.

a tavolo di 
4 persone

Antipasti
Scapecchi - Terramira - Ciabattina di grani antichi, 
prosciutto cotto di maiale Grigio del Casentino®,
yogurt al rafano e zucchine in scapece di levistico  
Hagen - Saporium - Crescione con erbe selvatiche 
e formaggio Losa di Beppino Occelli    

Salumi di Grigio del Casentino® (125gr)   
Pinzimonio con Salse - Piucchepane   
Supplì al telefono pomodoro e mozzarella - Gabrini   
La Carbonara - Pasta fritta con guanciale 
di Grigio del Casentino® - Gabrini   
La “Grigia” - Pasta fritta con guanciale 
di Grigio del Casentino® - Gabrini   

Secondi/Contorno
Sarde fritte con salsa tartara  - Marcolin   
Grigliata di Grigio del Casentino® (350 gr)   

Formaggi
Degustazione formaggi Piemontesi 
Beppino Occelli (5 tipi per 125gr tot)   
Degustazione 3 Gorgonzola - Tosi (150 gr) 
  

Dolci Pistocchi

Torta di Mele e Cannella con Panna Montata   
Bavarese di Fragole con la sua salsa   
Tiramisù   
Torta Fondente di Cioccolato con 
Salsa di Fragole e Panna Montata  
 
Cantina Fregnan - Bottiglia di Patriota 24 mesi  
Acqua Verna   
Pane e schiacciata artigianale   
 

Primi
Rovacchi - Baita Piè Tofana - Gazpacho di barbabietola 
e gorgonzola dolce - Tosi   
Baccalà alla Vicentina con polenta - Marcolin 
  

nella suggestiva 
cornice dell’Auditorium
Berrettarossa a Soci.




